Herzlich willkommen
Un cordiale benvenuto




Suidtiroler Leckerbissen
mit Kren, Butter und Brotcroutons

Siidtiroler Speck
mit Kaminwurze und Kren

Rohschinken ,Parma”
mit Honigmelone

Mozzarella
mit frischen Tomaten und Origano

Salatplatte mit Hiihnerfiletstreifen
und gerdsteten Sonnenblumenkernen

Salatplatte mit Lammkoteletten
vom Grill (frischer Salat, 2 Lammkoteletten,
Oliven mit gerdsteter Brotschnitte)

9,90

8,50

9,50

5,90

9,90

12,90

Piatto di golosita sudtirolesi
con crostini di pane casereccio e burrini

Speck delle nostre valli
con salsicce affumicate e rafano

Prosciutto crudo di Parma
con melone

Mozzarella
con pomodoro fresco ed origano

Piatto d‘insalata con petto di pollo
alla griglia e semi di girasole tostati

Piatto d‘insalata con bracioline
d’agnello alla griglia (insalate assortite, 2 bracio-
line, olive, assieme a fetta di pane ai ferri)



Hausgemachte Tagliolini
mit Schafskdse und feinem GemuUse

Dreierlei Knodel
mit Steinpilzen

Spaghetti

mit Tomatensauce und Basilikum

Zucchini-Peperoni-Risotto
mit sautierten Garnelenschwanzen*

Reisnudeln und Gemiise
nach asiatischer Art vom Wok, dazu
hausgebeizter Lachs

Gemiiseschnitten und Ziegen-
kase vom Grill mit altem Balsamico

Tagliolini fatti in casa
al formaggio pecorino e verdure fini

Tris di canederli
ai funghi porcini

Spaghetti
al pomodoro e basilico

Risotto alle zucchine e peperoni
con code di gambero saltate*

Spaghetti di riso e verdure
saltati-— nel wok con salmone marinato
in casa

Tranci di verdura e formaggio
caprino alla griglia con aceto balsamico







Rindsgulasch
mit Polenta

Rindersteakschnitten
mit Rosmarin und Rucola

Gratiniertes Berglamm-Karree*
mit Honig-Lagrein-Sauce, dazu gerds-
tete Polenta und geschmorte Apfel-
schnitten (min. 15 Minuten Wartezeit)

Wiener von der Pute
mit Rostkartoffeln und Preiselbeeren

Gulasch di manzo
con polenta

Tagliata di manzo
al rosmarino e rucola

Carré d’agnello” di montagna
gratinato al miele e vino Lagrein con
polenta ai ferri assieme alle mele
brasate (min. 15 minuti di attesa)

Milanese di tacchina
con patate saltate e mirtilli rossi







Warmes Schokoladen-Tortchen
mit Haselnuss-Eis

Hausgemachtes Vanilleeis
mit heillen Himbeeren

Schokoladenfondue
mit verschiedenen Frichten
(fir 2 Personen)

Apfelschmarrn mit roten
Johannisbeeren (min. 10 Minuten Wartezeit)

Tortino di cioccolato caldo
con gelato alla nocciola

Gelato di vaniglia fatto in casa
con lamponi caldi

Fonduta al cioccolato
con frutta fresca
(per 2 persone)

Apfelschmarrn con ribes rosso
(min. 10 minuti di attesa)

Unser Eis ist hausgemacht / Il nostro gelato é fatto in casa
Brot 1 Euro pro Person / Pane 1 Euro a persona
*Tiefgefrorenes Produkt / *Prodotto surgelato

Keine Kreditkarten - No credit cards - Niente carte di credito




Corso
Kirschtomaten, Speck, grtine Oliven, Rucola,
Buffelmozzarella DOP, Zucchini, Origano

Am Graben
Frische Tomaten, Mozzarella, Schinken,
Gorgonzola, Artischocken, Kapern, Origano

Dietenheim
Tomaten und Mozzarella, Frankfurter,
pikante Salami, Champignons, Origano

Bruneck
Tomaten und Mozzarella, Peperoni,
Artischocken, Butterkdse, Origano

Luns
Tomaten und Mozzarella, Thunfisch,
Artischocken, Oliven, Origano

9,90

10,40

8,90

9,40

9,40

Corso
Pomodoro pachino, speck, olive verdi,
rucola, bufala DOP, zucchini, origano

Bastioni
Pomodoro fresco, mozzarella, gorgonzola,
capperi, carciofi, prosciutto, origano

Teodone
Pomodoro e mozzarella, wirstel,
salame piccante, champignons, origano

Brunico
Pomodoro e mozzarella, peperoni,
carciofi, formaggio al burro, origano

Lunes
Pomodoro e mozzarella, tonno, carciofini,
olive, origano



Hintergasse

Tomaten und Mozzarella, Spinat,
Pancetta, Stracchino, Pfifferlinge, Origano

Waldheim
Tomaten und Mozzarella, Rucola,
Bresaola, Grana, Origano

Ursulinen

Weisheit, MaBigketit,
Gerechtigkeit, Tapferkeit
(s'isch wis isch)

Hintergasse
Pomodoro e mozzarella, spinaci,
pancetta, stracchino, finferli, origano

Waldheim
Pomodoro e mozzarella, rucola,
bresaola, grana, origano

Orsoline
Sapienza, modestia,
giustizia, coraggio
(& com’e)




Shizze bianche

8,30

Reischach
Mozzarella, Salsiccia,
gerducherter Provola, Origano

St. Georgen
Mozzarella, Salsiccia,
Zwiebel, Origano

Aufhofen
Mozzarella, Ei, Zwiebel,
Speck, Origano

Stegen
Steinpilze, milde Salami,
Grana,Trentino’, Origano

7,90

8,40

9,40

Riscone
Mozzarella, salsiccia, provola
affumicata, origano

San Giorgio
Mozzarella, salsiccia,
cipolla, origano

Villa Santa Caterina
Mozzarella, uovo, cipolla,
speck, origano

Stegona
Funghi porcini, salame dolce,
grana “Trentino”, origano



Thunfisch
Thunfisch, Cocktailsauce,
Mozzarella, Origano

Gemiise
Mozzarella, Gemise des Tages,
Origano

4 Kase

Mozzarella, Gorgonzola,
Sextner Kase, Pusterer Kase,
Origano

8,70

8,70

Tonno
Tonno, salsa cocktail,
mozzarella, origano

Verdura
Mozzarella, verdure del giorno,
origano

4 Formaggi

Mozzarella, gorgonzola,
formaggio di Sesto, formaggio
pusterese, origano



Marinara
Tomaten, Knoblauch, Origano

Margherita
Tomaten und Mozzarella, Basilikum

Thunfisch
Tomaten und Mozzarella, Thunfisch, Origano

Napoli
Tomaten und Mozzarella, Sardellen, Origano

Schinken
Tomaten und Mozzarella, Schinken, Origano

Sicilia
Tomaten und Mozzarella, Sardellen,
Kapern, Oliven, Origano

5,00

5,70

7,70

6,80

7,40

7,20

Marinara
Pomodoro, aglio, origano

Margherita
Pomodoro e mozzarella, basilico

Tonno
Pomodoro e mozzarella, tonno, origano

Napoli
Pomodoro e mozzarella, acciughe, origano

Prosciutto
Pomodoro e mozzarella, prosciutto, origano

Sicilia
Pomodoro e mozzarella, acciughe,
capperi, olive, origano



Schinken-Pilze
Tomaten und Mozzarella, Schinken,
Pilze, Origano

4 Jahreszeiten
Tomaten und Mozzarella, Schinken,
Pilze, Artischocken, Oliven, Origano

Diavola
Tomaten und Mozzarella,
scharfe Salami, Origano

4 Kase
Tomaten und Mozzarella, Gorgonzola,
Sextner Kase, Brunecker Kase

Pilze
Tomaten und Mozzarella, Pilze, Origano

Prosciutto-Funghi
Pomodoro e mozzarella, prosciutto,
funghi, origano

4 Stagioni
Pomodoro e mozzarella, carciofi, funghi,
prosciutto, olive, origano

Diavola
Pomodoro e mozzarella,
salame piccante, origano

4 Formaggi
Pomodoro e mozzarella, gorgonzola,
formaggio di Sesto, formaggio di Brunico

Funghi
Pomodoro e mozzarella, funghi, origano




Capricciosa CORSO
Tomaten, Buffelmozzarella DOP, Schinken,
Pilze, Artischocken, Origano, Oliven

Margherita Doc
Tomaten, Buffelmozzarella DOP, Basilikum

Gemiise
Frische Tomaten, Mozzarella, Zucchini,
Peperoni, Spinat, Origano

Spinat-Brie
Spinat, Brie, Mozzarella, Origano

Garnelen
Tomaten, Garnelen*, Rucola, Origano

Parma
Tomaten und Mozzarella,
Parma—Rohschinken, Origano

9,90

7,90

8,90

7,40

8,90

8,60

Capricciosa CORSO
Pomodoro e bufala DOP, carciofi, funghi,
prosciutto, origano, olive

Margherita Doc
Pomodoro e bufala DOP, basilico

Ortolana
Pomodoro fresco, mozzarella, zucchini,
peperoni, spinaci, origano

Spinaci-Brie
Mozzarella, brie, spinaci, origano

Gamberi
Pomodoro, gamberi*, rucola, origano

Parma
Pomodoro e mozzarella, prosciutto crudo
di Parma, origano




Caprese
Mozzarella, Biffelmozzarella DOP,
Kirschtomaten, Basilikum

Rucola
Tomaten und Mozzarella, frische
Tomaten, Rucola, Origano

Ananas
Mozzarella, Ananas, Origano

Calzone
Tomaten und Mozzarella, Arti-
schocken, Pilze, Schinken, Origano

Feta
Tomaten und Mozzarella,
schwarze Oliven, Feta

Aufpreis fir Anderungen 0,50-4,00 Euro*,
Tiefgefrorenes Produkt

Caprese
Mozzarella, mozzarella di bufala
DOP, pachino, basilico

Rucola
Pomodoro e mozzarella, pomodoro
fresco, rucola, origano

Ananas
Mozzarella, ananas, origano

Calzone
Pomodoro e mozzarella, carciofi,
funghi, prosciutto, origano

Feta
Pomodoro e mozzarella,
olive nere, feta

Cambiamenti 0,50-4,00 Euro
*Prodotto surgelato




www.rcmarketing.it

Wir nehmen keine Kreditkarten,
Bancomat-Karten und EC-Karten.

Non accettiamo carte di credito,
carte Bancomat e carte EC.

We do not accept credit cards,
Bancomat cards and EC-cards.




